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FICHA TECNICA
HARINA INTEGRAL

DE AVENA

Descripcion del producto

Producto natural e integral elaborado a partir de la molienda meca-

Blanca invierno uniforme

nica de granos de avena pelada, estabilizada. Se presenta como un Foor s oo
polvo de granulometria homogen.ela. Contiene P:| salvado y el endos- Olory sabor Gt s aona oty
permo de laavena peladayy estabilizada. La Harina Integral de Avena

es un producto de consumo directo, porque durante su elaboracion Humedad (% Max) 125

ha sido sometida a un proceso termico de coccidn. Este producto no Actividad enzimética Negativa

contiene aditivos ni conservantes quimicos. Los productos de Proteina (% Min) 13

avena integral contienen 6 de los 8 aminoacidos esenciales para Fibra (% Méx) 3

nuestro organismo, 65 % de dcidos grasos insaturados y un contenido

Pardmetros de Granulometria Limites
de Betaglucanos que supera el 5%.

Retencién malla ne 25 (710 Micrones) | Maximo10%

i0 Retencidn malla no 60 (250 Micrones) |  Entre 5%y 50%
Proceso de produccion

La obtencion de la Harina Integral de Avena se realiza utilizando como Bandeja fondo 60% Minimo
materia prima avena pelada y estabilizada. Esta es procesada en un

equipo de molienda que utiliza rodillos trituradores que procesan el 100 %

de la materia prima que ingresa al proceso.

Agentes de proceso

NA
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Condiciones de Almacenamiento Consejos de sequridad

El producto debe ser almacenado en un lugar limpio, fresco, seco de NA
esta forma se garantiza su calidad por al menos seis meses de la fecha
de elaboracion.

Embalaje y distribucion Normativa al producto

Sacos de polipropileno laminado de 25 Kg. NA
Maxi sacos de polipropileno de 1.250 kg.

Vida util estimada

Doce meses, a partir de la fecha de elaboracion.
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